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Bestellungen Mo.-Fr. 6.30 - 15.30 Uhr | Tel.: 034341-18595 
Änderungen Ihrer Bestellung sind bis 8.00 Uhr am Liefertag möglich.

Lars Kurth GmbH       Peniger Str. 4a             04643 Geithain
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Allergene: 
A    = Gluten haltiges Getreide Weizen
B    = Gluten haltiges Getreide Gerste
K    = Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse
E    = Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse
F    = Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse
EN  = Erdnüsse und daraus gewonnene Erzeugnisse
M   = Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse
Sj  = Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse
Se   = Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse

Inhaltsstoffe: 
1 Farbstoff    
2 Konservierungsstoffe    
3 Antioxidationsmittel    
4 Phosphat    
5 Süßungsmittel   
6 Geschmacksverstärker

Sf    = Senf
Ses  = Sesam
S     = Schalenfrüchte
L     = Lupinen
W+  = Weichtiere
Sp   = Suplhite

Stand: 01.01.2024

KWKW M1 M2 V P

SPEISEPLAN

Tagesgericht M1 Tagesgericht M2 Vegetarisch (V) Pasta (P)

Omas feiner 
Gräupcheneintopf 
mit Kassler- und 

Kartoffelwürfeln, dazu 
Erdbeerpudding 
(A, E, M, Se, 4)

zartes Hühnerfrikassee 
mit buntem Gemüse 

und gebuttertem 
Langkornreis

(A, M)

Quarkkeulchen mit feinem 
Apfelragout mit Zucker 

und Zimt 
(A, E, EN, M, 5, 6)

bunte Spirelli 
mit einer Rahm-
soße und einem 
Jägerschnitzel 

(A, M, 4)

leckerer Milchreis mit 
kaltem Pfirsichkompott 

und Zucker 
(M)

leichtes Chili con Carne 
mit Stampfkartoffeln 

(A, M, Se)

Mexikanische 
Gemüsepfanne mit 
Kartoffel-Wedges 

(A, M)

feine Makkaroni-Chips 
mit Bratwurstgulasch, 
dazu Obst der Saison 

(A, E, M)

gefüllte Rote 
Paprikaschote mit einer 
Kräuterrahmsoße und 
Petersilienkartoffeln, 
dazu Obst der Saison 

(A, E, M)

Allgäuer Käsespätzle mit 
Röstzwiebeln 

(A, E, M)

gebackene Fischnuggets 
in Knusperpanade 

mit Dillsoße an 
Kartoffelstampf, dazu 

Salat der Saison 
(A, F, M, Se)

"Blubb" Rahmspinat 
mit Salzkartoffeln und 
Rührei, dazu Salat der 

Saison 
(A, E, M, Se)

Kürbisspirelli mit einer 
Frischkäsesoße und 

einem Salat der Saison 
(A, E, M)

Kürbis-Kokossuppe mit 
kleinen Suppenklößchen, 

dazu Landbrot und ein 
Banane 
(A, M)

Rostbratwurst mit 
Soße, Sauerkraut und 

Salzkartoffeln 
(A, M, Se)

gefüllte Germknödel 
mit Kirschen an einer 

Vanillesoße mit 
Mohnzucker 

(A, E, M)

Feiertag Feiertag Feiertag

Schokoladen-Grießmus 
mit Kirschkompott und 

Zucker 
(A, M, 5)

kleine Rinder-Cevapcici 
in Rahmsoße mit Gemüse 

und Salzkartoffeln 
(A, M, Se)

Spargelcremesuppe mit 
Toast, dazu Obst der 

Saison 
(A, M, Se)

Makkaroni-Chips 
mit Tomaten-
soße, Hähn-
chensticks

(M, Se, A, E)

leckere Spirellis mit einer 
fruchtigen Bolognaise 

und Obst der Saison 
(A, E, M, 4)

Königsberger Kochklopse 
in Kapernsoße mit 

Salzkartoffeln, dazu Obst 
der Saison 
(A, M, Se)

Sesam-Möhrenschnitzel 
mit einer Käsesahnesoße 
und Petersilienkartoffeln 

(A, E, M, Ses)

gebackener Fischburger 
mit einer Tomatensoße 

und Butterreis, dazu 
Salat der Saison 

(A, F, M, Se)

Schweinegeschnetzeltes 
mit Böhmischen Knödeln, 

dazu Salat der Saison 
(A, E, M, Se)

Kaiserschmarrn mit 
Vanillesoße und Zucker 

(E, M)

feiner Kräuterquark mit 
Butter, Leberwurst und 

Kartoffeln 
(M)

zartes Putenschnitzel 
mit Gemüserahm an 
Petersilienkartoffeln 

(A, E, M, Se)

vegetarische Nuggets 
im Backteig mit 

Gemüserisotto und süß-
sauerer Soße 

(A, E, M)
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Allergene: 
A    = Gluten haltiges Getreide Weizen
B    = Gluten haltiges Getreide Gerste
K    = Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse
E    = Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse
F    = Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse
EN  = Erdnüsse und daraus gewonnene Erzeugnisse
M   = Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse
Sj  = Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse
Se   = Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse

Inhaltsstoffe: 
1 Farbstoff    
2 Konservierungsstoffe    
3 Antioxidationsmittel    
4 Phosphat    
5 Süßungsmittel   
6 Geschmacksverstärker

Sf    = Senf
Ses  = Sesam
S     = Schalenfrüchte
L     = Lupinen
W+  = Weichtiere
Sp   = Suplhite

Stand: 01.01.2024

KWKW M1 M2 V P

SPEISEPLAN

Tagesgericht M1 Tagesgericht M2 Vegetarisch (V) Pasta (P)

feiner Linseneintopf 
mit Rauchfleisch und 

Kartoffelwürfeln, dazu 
Vanillepudding 
(A, E, M, Se, 4)

saftige Bauernroulade 
mit Letscho-Soße an 
Böhmischen Knödeln 

(A, M, Se, Sf, 4)

zwei Kartoffeltaschen 
mit einer Basilikum/

Zucchinisoße 
(A, E, M)

leckere Spirellis 
mit Jagdwurst-
Tomatensoße 

(A, E, M, Se, 4)

Drelli-Nudeln mit 
Currywurstgulasch, dazu 

Obst der Saison 
(A, E, M, Se, 4)

saftiges 
Hähnchengeschnetzeltes 

in Tomaten-Basilikum-
Soße mit Gemüsereis, 
dazu Obst der Saison 

(A, M, Se)

Eierkuchen mit Apfelmus 
und Zucker 
(A, E, M, 5)

Kitas: Vorsuppe 
Eierkuchen mit Apfelra-
gout und Zucker/Zimt 

(A, E, M, 5)

Schupfnudelpfanne mit 
einer Tomaten-Käse-Soße 

(A, E, M)

Rote Bete Kartoffelpuffer 
mit einer Bechamelsauce 

und Kartoffelpüree 
(A, E, M)

Heringsfilet-Häppchen 
in Dill-Joghurtsoße mit 
Butterkartoffeln, dazu 

Salat der Saison 
(F, M)

Putenragout mit 
buntem Gemüse und 

Petersilienkartoffeln, 
dazu Salat der Saison 

(A, M, Se)

Sojageschnetzeltes 
nach Gyros-Art mit 

Butterrisotto 
(A, M, Sj)

vegetarische 
Blumenkohl-Brokkoli-

Suppe mit Toastbrot und 
einer Banane 

(A, M, Se)

saftiges Rindergulasch 
mit Rotkohl und 

Kartoffeln 
(A, M, Se, 4)

großes Gemüseschnitzel 
mit einer Sauce 
Hollandaise und 

Salzkartoffeln 
(A, E, M)

Larsis leckere 
Kartoffelsuppe mit 

Jagdwurstwürfeln, dazu 
Schokopudding 

(A, M, Se, 4)

zartes Kasslerragout mit 
Sauerkraut und Klößen 

(A, M, Se)

Gemüse-Knusper-Bagel in 
einer Frischkäsesoße mit 

Salzkartoffeln 
(A, E, M)

Makkaroni-Chips 
mit einer milden 

Curry-Kokos-Soße 
und einem Hähn-

chenschnitzel 
(A, E, M, Se)

feine Gabelspaghetti mit 
einer Tomaten-Basilikum-

Soße und Reibekäse, 
dazu Obst der Saison 

(A, E, M, Se)

zwei 
Kalbsfleischklößchen mit 
buntem Gemüserahm und 

Erbsenpüree  
(A, M, Se)

zwei Semmelklöße mit fri-
schem Champignonrahm 

(A, E, M)

Hefeklöße mit 
Heidelbeeren und Zucker 

(A, E, M)

Truthahnbrust mit einer 
leichten Soße und 

Gemüsereis 
(A, M, Se, 4)

vegane Nuggets im Back-
teig mit Kürbis-Risotto 

(A, M)

Eier in Senfsoße mit Pe-
tersilienkartoffeln, dazu 

Salat der Saison 
(A, E, M)

feine Wirsingroulade mit 
einer leichten Kümmel-

soße und Salzkartoffeln, 
dazu Salat der Saison 

(A, Se)

Hefeklöße mit Vanilleso-
ße und Mohn/Zucker 

(A, E, M)

Jumbo-Fischstäbchen mit 
Tomatensoße und gebut-

tertem Gemüsereis 
(A, F, M, Se)

Szegediner Schweinegu-
lasch mit Böhmischen 

Knödeln 
(A, M, Se)

zwei Polentataschen mit 
buntem Kaisergemüse 

(A, E, M, Se)
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